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FICHE TECHNIQUE 

Réglementation affichée dans la salle 
 
 Accueil 42.27 m² 
 Circulation 44.41 m² 
SSuurrffaacceess  Salle 239.24 m² 
  Cuisine – Bar 48.20 m² 
  Sanitaires 28.93 m² 
  Vestiaires 10.07 m² 
CCaappaacciittéé  dd''aaccccuueeiill   200 personnes 
  Evier OUI 
  Armoire froide 1300 l 
  Four électrique mixte à air 

pulsé 
6 niveaux 

EEqquuiippeemmeenntt  ddee  
ccuuiissiinnee  

Plaques 
vitrocéramiques 

OUI    4.3 kw 

  Table chauffante NON 
((BBuuffffeett  ffrrooiidd  220000  ppeerrssoonnnneess))  Vaisselle pour  200 personnes 
((TTrraaiitteeuurr              112200  ppeerrssoonnnneess))  Congélateur NON 
  Lave-vaisselle OUI 
  Friteuse NON 
  Cafetière 100 tasses 
  Tables sur pieds 50 tables de 4 personnes   
MMoobbiilliieerr  ssuurr  ppllaaccee  Tables sur tréteaux NON 
  Chaises 200 chaises pliantes 
OObbsseerrvvaattiioonnss  Interdiction d’ installer des appareils de cuisson complémentaires 
 
 


